Rosso di Montalcino: nenapadny poklad Toskanska

Vina Brunello di Montalcino jsou ikonou nejen Toskanska, ale cel¢ Italie. Podminky v okoli
méstecka Montalcino jsou podle mnohych pro odridu Sangiovese vibec nejlepsi, a ta tak
dava vzniknout vinim neuvéfitelné komplexnosti, robustnosti a elegance zaroven. Stale vice
v kurzu je ovSem v poslednich letech také diive trochu podcenované vino Rosso di
Montalcino. V uvozovkach ,,druhé* vino oblasti je nyni diky zodpovédné praci vinait
zajimavou a piistupnéjsi alternativou k Brunellu. Pokud radi vyhledavate vina se skvélym
pomeérem ceny a kvality, nemélo by Rosso di Montalcino uniknout vasi pozornosti.

Stejné jako Brunello i Rosso di Montalcino miize vzniknout vyhradné z hroznt odrady
Sangiovese. Mezi mistnimi vinaii sice nékolikrat probihala debata ohledné uvolnéni
podminek pro vyrobu vin a povoleni ptimési az 15 % jinych odrid, vétSina z nich ale vZzdy
podobné napady odmitla. Naposledy v roce 2011. Hlavni rozdil mezi viny Brunello di
Montalcino a Rosso di Montalcino je délka minimélniho zrani, které vina musi podstoupit,
nez je vinaf mize zaradit do prodeje. U Brunella jsou to Etyfi roky (Riserva vyzrava dokonce
pét let), naproti tomu Rosso di Montalcino si mtizete koupit jiz po roce od sklizné, konkrétné
od 1. zaii nasledujiciho roku. Néktefi vinafi ale nechavaji vina vyzravat déle, tfeba roky dva.

Myslenka vytvotreni ,,druhého* vina k Brunellu vznikla mezi mistnimi vyrobci v 60. letech 20.
stoleti, kdy zacalo byt jasné, ze specializovat se pouze na produkci archiva¢né narocného
Brunella, bude pro fadu vinait ekonomicky tak trochu vysilujici. Pfedstavte si, ze mate firmu,
jejiz produkce se miize prodavat nejdiive za Ctyii roky? Konsorcio mistnich vinait tedy
odsouhlasilo vznik alternativniho vina, nejprve nazyvaného jako Vino Rosso dai Vigneti di
Brunello, neboli ,,cervené vino z vinic Brunello®. Jméno Rosso di Montalcino se pak narodilo
v hlavé nikoho mensiho nez Tancrediho Biondi Santi, tehdejSiho majitele asi
nejvyhlasengjsiho vinafstvi celé oblasti.

Z nuly na pét milioni

Apelace DOC Rosso di Montalcino se stal nasledné vzorem pro podobné projekty v jinych
Castech Italie, urcité znate vina Rosso di Montepulciano nebo Rosso di Valtellina. Vina Rosso
di Montalcino mohou vzniknout z hroznti vinic registrovanych pro tento typ vina, stejn¢ jako
z hroznd, ze kterych mohou vinafi lahvovat vyssi vino Brunello di Montalcino. Jde o nejlepsi
polohy v ramci cel¢ oblasti.

Pravidla pro apelaci Rosso di Montalcino DOC byla klasifikovana v roce 1983. Povoluji
vinafiim také o néco vyssi vynosy, nez v piipad€ hroznt sklizenych pro Brunello. Produkce
vin Rosso di Montalcino postupné narostla az na 4 — 5 miliont lahvi ro¢né€. Rosso je prosté
vinem pro kazdodenni radost, dfive pfipravené k vypiti, svézi, ale zarovei s jasné Citelnou
typickou strukturou a komplexnosti odriidy Sangiovese.

Co tedy ¢ekat od vin Rosso di Montalcino? Vibrujici energii, Cerstvé Stavnaté ovoce v Ustech,
vlacné taniny a piijemnou svézi kyselinu. Tahle vina jsou v§echno jen ne fadni. Celkem
jednoduse vas strhnou na svou stranu. V neposledni fadé¢ jsou idealnim part’dkem do
gastronomie tzv. food friendly. Zkuste tfeba téstoviny s bolonskou omackou, rizné pokrmy

z rajcat, krémové polévky nebo rizné upravy bilého masa.



Doporucujeme ochutnat:

Mezi vyhlasené vyrobce, ktefi lahvuji elegantni a harmonicka vina Rosso di Montalcino patii
vinafstvi Lambardi, Siro Pacenti nebo jiz zminéné vinafstvi Biondi-Santi.

Rosso di Montalcino DOC 2012 — Lambardi

Vino zralo 10 mésict v sudech ze slavonského dubu, nasledné nékolik mé&sict v 1ahvi.
Vysledkem je vino hluboké, temné rubinové barvy. V jeho elegantni viini prevlada ¢ervené
ovoce a lesni plody, které se navzajem bajecn¢ prolinaji s kofenitosti a uSlechtilym dievem.
Chut’ je hebka s dobie integrovanymi tfislovinami a velmi perzistentni. Cena 350 K¢

Rosso di Montalcino DOC 2011 — L.a Poderina

Robert Parker tohle Rosso ocenil péknymi 89 body. Jde o elegantni vino s viini pivongk,
fialek a ostruzin s nadechem skofice a 1ékotice. Hebké a sametové na patie, dobie
strukturované, s pretrvavajici dochuti, ve které dominuji rafinované ttisloviny. Cena 450 K¢.

Rosso di Montalcino DOC 2014 — Siro Pacenti

Vino zraje 12 mésict v sudech barrique, je elegantni s rubinoveé ¢ervenou barvou. Na nose se
krasnég a Siroce otevird do tont Cerveného ovoce, ptijemné kotenitosti a jemnych tont kavy a
tabdku. Chut’ je strukturovana a vyvazena, s vyraznéjsimi tiislovinami. UZasné dlouhé a
komplexni. Cena 560 K¢

Rosso di Montalcino DOC 2009 — Biondi — Santi

V Toskansku najdete jen malo podobné¢ ikonickych vinafstvi, jako je Biondi — Santi. Tato
rodinné firma je prakticky zakladatelem soucasné podoby vin Brunello di Montalcino. A
jejich Rosso je vstupni branou do tohoto vyhlaseného lahtidkaistvi. Cena 790 K¢
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